
ANTIPASTI | APPETIZERS

Zuppa di Fagioli Cannellini & Gamberi Rossi Siciliani 28

Cannellini Bean Soup & Sicilian Red Prawns

Crudo di Pesce del Mercato di Rialto 40

Rialto Market Seafood Platter

Carpaccio d’Anatra Affumicata, radicchio Trevigiano in agrodolce 24

Smoked Duck Carpaccio, sweet & sour Treviso chicory

I  PRIMI | PASTA ENTRÉES

Risotto al Tartufo di Stagione 30

Seasonal Truffle Risotto

Linguine agli Scampi, ceci & rosmarino 32

Prawn Linguine, chickpeas & rosemary

Paccheri al Guanciale d’Amatrice, cime di rapa,pecorino allo zafferano 28

Paccheri & Guanciale from Amatrice, turnips, saffron pecorino 

I  SECONDI | MAIN ENTRÉES

Ombrina dell’Adriatico, Aglio, Olio, Peperoncino, spinaci saltati, purè di sedano rapa 40

Adriatic Croaker ‘Aglio, Olio e Peperoncino’, sautèed spinach, celeriac puree

Tagliata di Filetto di Manzo Dry-Aged, funghi Cardoncelli, crema di pane 46

Dry-Aged Beef Filet Steak, Cardoncelli mushrooms, bread cream

Petto d’Anatra all’Arancia, scalogno in agrodolce, vellutata di rape rosse 42
Orange Glazed Duck Breast, sweet & sour scallions, beetroots cream

All prices listed in EURO. 
For any dietary restrictions please do not hesitate to bring them to our attention. Consuming raw or 

uncooked meats, seafood, shellf ish or eggs may increase your r isk of food -borne il lness. 


